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Processo n? 00110033.002175/2024-58
1. DESCRICAO DA NECESSIDADE

A Administracao Publica do Estado do Rio Grande do Norte, representada por seus 6rgaos e entidades da Administracao
Direta, Autarquica e Fundacional, estd constantemente empenhada em oferecer servicos de qualidade a populacao, além de executar
suas atribuicdes de forma eficiente e alinhada aos interesses publicos. Assim, o fornecimento de servicos de alimentagdo para eventos
promovidos por érgaos e entidades governamentais emerge como um aspecto crucial. A disponibilidade de refeicées de qualidade nao
apenas proporciona um ambiente de trabalho mais produtivo, mas também reflete o compromisso com as necessidades
contemporaneas dos participantes.

O fornecimento de alimentacao em eventos desempenha um papel crucial na rotina administrativa dos érgaos e entidades
da Administracao Publica, contribuindo para garantir uma oferta alimentar adequada e funcional. Isso ndo apenas sustenta o bem-estar
dos colaboradores, mas também promove uma imagem de exceléncia na gestao publica, demonstrando sensibilidade as demandas e
expectativas da sociedade.

Destaca-se também a importancia desses servicos para o atendimento direto das politicas publicas em vigor,
especialmente aquelas voltadas para a assisténcia social, salde, educagdo e demais reas de relevancia para o Estado do Rio Grande
do Norte. O servico de alimentacao em eventos é fundamental para viabilizar a prestacdo de servicos de qualidade a populacao,
garantindo que as necessidades nutricionais sejam atendidas de forma eficaz durante tais ocasides.

Nesse aspecto, busca-se a viabilidade do referido processo administrativo para atender aos érgaos e
entidades que informarem suas demandas, fundamentando-se por meio dos principios que regem a Lei Federal n?
14.133, de 12 de abril de 2021 e a Constituicao Federal de 1988.

O referido procedimento de contratagdo possui caracteristicas singulares por se destinar a alimentar o
Sistema de Registro de Precos (SRP), sob o gerenciamento da Secretaria de Estado da Administracao do Rio Grande
do Norte (SEAD/RN). O procedimento auxiliar do SRP permite que os licitantes declarados vencedores nos
respectivos itens, por cumprirem as condigles editalicias, obrigar-se-do a atender as requisicoes formuladas pelos
orgaos e entidades que demonstraram interesse em integrar o registro de precos, a precos fixados e dentro do
universo temporal maximo de 12 (doze) meses, prorrogavel ainda por igual periodo.

Ressalta-se que o SRP se trata de uma ferramenta que simplifica e otimiza os processos de contratacao
para a Administracao Publica. Entre as varias vantagens, podemos citar o aperfeicoamento dos mecanismos de
planejamento, o aumento na eficiéncia administrativa, a reducdo do numero de licitacées redundantes, a rapidez na
contratacao e a total liberdade para o 6rgao publico - que pode ou ndo efetuar a contratagdo, mantendo em seu cerne
o ganho em escala, tendo em vista que a aglutinacdo de diversas demandas que sdo comuns podem gerar uma
reducao nos precos ofertados pelos licitantes.

Nessa toada, busca-se ainda manter a padronizacao das contratagées no ambito dos 6rgaos e entidades
participantes, bem como objetiva manter a qualidade do objeto em funcdo do quantitativo licitado e da elevada
dimensao dos recursos, o SRP permite obter a proposta efetivamente vantajosa buscando a economia em escala.

E, por fim, pelo que prevé o Decreto Estadual n® 32.449, de 7 de marco de 2023, em seus artigos 149 e
153:

Art. 149. E permitida a aplicacdo do SRP para a contratacdo de bens e servicos comuns, inclusive de obras e servigos de
engenharia, e nos casos de contratacdo direta, observado o disposto nos arts. 82 a 86 da Lei Federal n? 14.133, de 2021, e
neste Decreto.

(...)

Art. 153. Os 6rgdos e entidades da Administragdo Publica Estadual poderao adotar o SRP quando:
I - pelas caracteristicas do bem ou servigo, houver necessidade de contratacoes frequentes;

II - for conveniente a aquisigao de bens com previsao de entregas parceladas ou em diferentes periodos, ou contratagao de
servigos necessarios a Administracdo para o desempenho de suas atividades;

III - for conveniente a aquisicao de bens ou a contratacdo de servigos para atendimento a mais de um érgéo e entidade; ou
IV - pela natureza do objeto, nao for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado.

Dentro do arcabouco das hipdteses de utilizagdo do SRP, compreende-se que a presente necessidade se
enquadra na identificacdo que a eventual aquisicdo dos servicos de alimentacdo para eventos Sserao  necessarios _a
Administracao para o desempenho de suas atividades, bem como se observa, dentro do panorama Estadual,_que se

trata de aquisicdao de bens para atendimento a mais de um érgao e entidade. Desse modo, a utilizagdo desse sistema
propiciara também a reducao de custos, sem a realizacao de licitagbes seguidas para o mesmo objeto, atendendo-se,

portanto, aos principios da economicidade, celeridade e eficiéncia.



Outrossim, as licitagdes deflagradas por esta Pasta de Governo tem por escopo todo o ambito da
administracdo publica direta, autarquica e fundacional de direito publico do Estado do Rio Grande do Norte, que sdo
utilizadas, em sua maioria, para atendimento aos programas de governo visando atendimento a sociedade e seus
agentes publicos e prestadores de servigos.

Cumpre ressaltar que, por se tratar de processo que utilizara o procedimento auxiliar do sistema de
registro de precos, caberd, exclusivamente, aos 6rgdos e entidades que demonstrarem interesse em figurar como
participante indicar suas pretensdes estimando o consumo, bem como as respectivas justificativas, consoante art. 163
do Decreto Estadual n? 32.449, de 2023, restando ao 6rgdo gerenciador a consolidacao da estimativa individual e
total, segundo art. 160 do mesmo diploma legal.

Portanto, resta configurado o interesse publico do procedimento licitatério alhures para atender as
necessidades das diversas secretarias e demais 6rgaos e entidades que compdem a esfera estadual do RN.

Ante o exposto, submete-se a consideragdo do Excelentissimo Secretario de Estado da Administracao
para, se entender pertinente, autorizar o prosseguimento dos autos com fulcro na Lei de Federal n? 14.133, de 2021.

2. REQUISITOS DA CONTRATACAO

2.1. O referido certame licitatdrio possui caracteristicas singulares por se destinar a alimentar o Sistema de
Registro de Precos, sob a responsabilidade da Secretaria de Estado da Administracao do Rio Grande do Norte
(SEAD/RN). As empresas declaradas vencedoras nos respectivos itens, por cumprirem as condigées editalicias,
obrigar-se-ao a atender as requisigoes formuladas pelos érgaos e entidades que demonstraram interesse em integrar
o registro de precos, a precos fixados e dentro do universo temporal maximo de 12 (doze) meses. Assim, a presente
contratacao visa atender a demanda dos érgdos participantes, conforme condigées, quantidades, especificacoes e
exigéncias estabelecidas neste instrumento.

2.2, A definicao das especificagdes, bem como o valor estimado do itens sera demonstrado na tabela a seguir:
UNIDADE
ITEM ITEM SERVICO ESPECIFICACOES DE VALOR DE | \ypopyya
Ne¢ MEDIDA REFERENCIA
. Mix de salada de legumes B 40,00
refogados (subitem 2.3.1.8); R$ 49,90
. Mix de salada verde (subitem R$ 50,00
2.3.1.8) com molho OU Puré
(subitem 2.3.1.8); R$ 50.00
« 2 (duas) variedades de proteinas
% (subitem 2.3.1.9);
1 REFEICAO « Acompanhamentos (subitem POR R$
Buffet Montado 2.3.1.10): arroz, feijao e macarrdo; PESSOA 50,00
« Guarnicao (subitem 2.3.1.11);
« 2 (duas) variedades de sobremesa R$ 56,40
(subitem 2.3.1.5);
. Bebidas (subitem 2.3.1.12): 4gua
mineral, 2 (duas) variedades de
sucos E 2 (dois) tipos de
refrigerantes.
Buffet Montado R$ 48,00
. Bandejas de frios (subitem 2.3.1.2); [ R$5000 |
. 6 (seis) unidades de salgados
variados (subitem 3.3.1.1): sendo 4
(quatro) do grupo 2 e 2 (dois) do
grupo 3;
« 1 (uma) variedade de
paté/antepasto e 1 (uma) variedade
de geleia acompanhados por
torradas (subitem 2.3.1.6);
« 1 (uma) fatia de quiche (subitem
2.3.1.11);
« 1 (uma) unidade de sanduiche
2 « 1 (um) espetinho de frutas ou PESSOA 49 67
Buffet Montado e Volante salada de frutas (subitem 2.3.1.15) R$ 51,00 ’

« 2 (duas) variedades de sobremesa
(subitem 2.3.1.5);

Buffet Volante

« 4 (quatro) unidades de salgados
variados servidos quentes (subitem
2.3.1.1): sendo 2 (dois) do grupo 02
e 2 (dois) do grupo 02;

. Bebidas (subitem 2.3.1.12): &gua
mineral, 2 (duas) variedades de
sucos, 2 (dois) tipos de
refrigerantes, coquetel de frutas E
chocolate quente.



http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=981547&numprp=172023
https://pncp.gov.br/app/editais/78680337000184/2023/000114
http://www1.tce.rs.gov.br/aplicprod/f?p=50500:10:::NO:10:P10_ID_LICITACAO,P10_PAG_RETORNO,F50500_CD_ORGAO:1068315,5,66700&cs=1aZ1Yj01RHwj3N_77FhSEP4WoPtI
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=158718&numprp=62023
http://topdown.servehttp.com:8080/Transparencia/pmcearamirim/arp.aspx
http://topdown.servehttp.com:8080/Transparencia/pmcearamirim/arp.aspx
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=290002&numprp=742023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=936001&numprp=132023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=926729&numprp=32023

« 4 (quatro) unidades de salgados

variados (subitem 2.3.1.1): sendo 2 R$ 36.00
(dois) do grupo 1 e 2 (dois) do | R$ 36,63 |
grupo 2; R$ 38,63

« 1 (uma) variedade de
paté/antepasto acompanhado por
torradas (subitem 2.3.1.6);

« 1 (uma) fatia de torta salgada
(subitem 2.3.1.4);

« 1 (uma) unidade de sanduiche
(subitem 2.3.1.13);

COFFEE BREAK « 2 (duas) unidades de paes de queijo

3 variados (subitem 2.3.1.14);

Buffet Montado « 1 (uma) fatia de bolo caseiro
(subitem 2.3.1.3);

« 1 (uma) variedade de biscoito R$ 38,00
caseiro doce (subitem 2.3.1.7);

« 1 (uma) variedade de biscoito
caseiro salgado (subitem 2.3.1.7);

« 1 (uma) salada de frutas ou 1 (um)
espetinho de frutas (subitem
2.3.1.15);

. Bebidas (subitem 2.3.1.12): 2 (duas)
variedades de sucos, 2 (dois) tipos
de refrigerantes E chocolate
quente.

POR R$
PESSOA 36,63

« 4 (quatro) unidades de salgados Rs 2167
variados (subitem 2.3.1.1): sendo 2 R$ 23,17
(dois) do grupo 1 e 2 (dois) do R$ 28,00
grupo 2;

« 2 (duas) unidades de sanduiche
(subitem 2.3.1.13);

« 2 (duas) unidades de pao de queijo
(subitem 2.3.1.14);

LANCHE . 1 (uma) fatia de bolo caseiro POR R$

4 Fornecido em porgoes (subitem 2.3.1.3); PESSOA 25,44

. 1 (uma) variedade de biscoito ’
caseiro doce (subitem 2.3.1.7); R$ 28,90

« 1 (um) variedade de biscoito caseiro
salgado (subitem 2.3.1.7);

« 1 (uma) salada de frutas (subitem
2.3.1.15);

. Bebidas (subitem 2.3.1.12): 2 (duas)
variedades de suco e 2 (dois) tipos
de refrigerantes.

« 1 (uma) fatia de bolo caseiro i 11 28
KIT LANCHE (subitem 2..3.1.3); ) R$ 11,80
« 1 (uma) unidade de sanduiche R$ 11,80
. g . (subitem 2.3.1.13);
5 Ser(vr;iiriri?eir?:oal3genfé;r;$;’133als « 1 (uma) unidade de fruta (subitem POR R$ 12.00 R$
it por, p 2.3.1.15); PESSOA R$ 12,80 12,43
aluminio) acompanhados de . . ,
P « Bebidas (subitem 2.3.1.12): agua
talheres descartaveis e . 1E 1 iedade d
vardanapos minera (uma) variedade de
g : suco OU 1 (uma) variedade de R$ 15,00
refrigerante do tipo normal ou diet.
. Mix de salada de legumes s 20 00
MARMITEX refogados OU Mix de salada verde R$ 23,60
com molho OU Puré (subitem R$ 24,00
Refeicao em marmitex de isopor 2.3.1.8); ,
6 com tampa e com capacidade « 2 (duas) porcoes de proteinas POR R$
© p b variadas (subitem 2.3.1.9); PESSOA 23,53
minima de 750ml, acompanhado de Acompanhamentos (subitem
talheri;%e;(i:rge;vels e 2.3.1.10): arroz, feijdo, macarrao; R$ 26.00
g pos. . Bebida (subitem 2.3.1.12): 1 (uma)
variedade de suco.
VALOR DE REFERENCIA TOTAL R$
197,69
2.3. Detalhamento dos produtos
2.3.1. Os produtos descritos a seguir foram selecionados considerando o usualmente consumido no mercado

local.
2.3.1.1. Variedades de salgados



http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=389325&numprp=132023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=158718&numprp=62023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=980842&numprp=392023
http://topdown.servehttp.com:8080/Transparencia/pmcearamirim/arp.aspx
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=985915&numprp=372023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=450432&numprp=162023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=158718&numprp=62023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=926582&numprp=32023
https://www.bec.sp.gov.br/bec_pregao_UI/OC/pregao_oc_item.aspx?chave=&oc=864600801002023OC00083
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=981251&numprp=42023
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=926209&numprp=42023
https://www.bec.sp.gov.br/bec_pregao_UI/OC/pregao_oc_item.aspx?chave=&oc=841700801002023OC00047
http://comprasnet.gov.br/livre/Pregao/AtaEletronico.asp?co_no_uasg=981547&uasg=981547&numprp=172023&codigoModalidade=5
http://www.comprasnet.gov.br/ConsultaLicitacoes/download/download_editais_detalhe.asp?modprp=5&coduasg=936001&numprp=132023
https://portal.tce.rs.gov.br/aplicprod/f?p=50500:10:::NO:10:P10_ID_LICITACAO,P10_PAG_RETORNO,F50500_CD_ORGAO:1103055,14,61100&cs=1op-4qz-to-7SEjf_G1Id_jNsJ24
https://pncp.gov.br/app/editais/87297982000103/2023/000136
http://comprasnet.gov.br/livre/Pregao/AtaEletronico.asp?co_no_uasg=155636&uasg=155636&numprp=32023&codigoModalidade=5
http://topdown.servehttp.com:8080/Transparencia/pmcearamirim/arp.aspx

a) Grupo 01: pastel de forno de frango, pastel de forno de carne, croquete de carne, pastelzinho de
carne ou queijo polvilhado com acgucar, pastel de queijo, bolinha de queijo, mini pizza de queijo e
presunto ou frango, coxinha de frango, coxinha de carne de sol, risole de carne, empadinha de frango -
porcao de uma unidade de no minimo 25 g cada.

b) Grupo 02: barquete de ricota, barquinho de tapioca, mini canapés com pasta de atum ou queijo, quibe
frito, crepes de queijo, isca de peixe isca de frango ao molho rosé, camarédo frito com gergelim e molho
shoyo, folhado de bacon com ameixa, mini tortinha de frango, trouxinha de palmito ou de frango
defumado, empadinha de queijo ou de palmito, bolinho de peixe - porgdo de uma unidade de no minimo
25 g cada.

c) Grupo 03 (Finger Foods): mini escondidinho de carne de sol ou de camarao, risoto de carne de sol ou
de acafrao com tomates frescos creme de mandioquinha com frango, mini vatapa, creme cheese com
acelga, ceviche de peixe branco, mini croissant recheado com frios, mini canelone de frango ou queijo
com molho de tomate ou agridoce ou quatro queijos, mini quiche de ricota com espinafre ou de queijo e
presunto ou de palmito ou de frango, mini tortinha aberta de atum, pagcoca de carne de sol, carne de sol
na nata, ensopado de caranguejo, mini quiche de queijo ou carne de sol ou palmito ou frango ou
espinafre - por¢ao de uma unidade de no minimo 30 g cada.

2.3.1.2. Bandeja de frios: queijos e charcutaria acompanhados de torradas, azeitonas, frutas e nuts - porcao de no
minimo 100g.

Observar os seguintes tamanhos de bandejas: pequena de 25 cm (atender de 10 a 15 pessoas); média de
35 cm (atender de 15 a 30 pessoas) e grande de 45 cm (atender de 30 a 50 pessoas).

2.3.1.3. Variedades de bolos caseiros: Laranja, ameixa, formigueiro, mesclado, maracuja, goiaba, aveia, limao,
macaxeira, banana com canela, chocolate, bolo da mocga, cenoura com cobertura de chocolate, abacaxi caramelizado,
abacaxi, batata-doce, milho, pé de moleque, pamonha, canjica, bolo preto, brownie, batata, carima, bolo de rolo,
mesclado, bolo tipo integral - por¢cdo de no minimo 200 g, exceto para o item 5 (kit lanche) cuja porcao é de no
minimo 100 g.

2.3.1.4. Variedades de tortas salgadas: frango, carne de sol, queijo, carne moida, atum - por¢ao de no minimo
200g.
2.3.1.5. Variedades de sobremesas: mousse de frutas vermelhas com calda de morango, banoffee, cheese cake,

torta de massa amanteigada com creme de maracuja, torta de limao e merengue, torta trés chocolates, torta
holandesa, torta de doce de leite, torta de frutas, torta de massa folhada com morango, torta de caramelo e maca -
porcédo de no minimo 150g.

2.3.1.6. Variedades de patés, antepastos e geleias

a) Patés e antepastos: brusqueta, caponata de berinjela, tomate seco, gorgonzola, provolone, frango,
queijo do reino, ervas frescas, azeitona, atum;

b) Geleias: frutas vermelhas, pimenta, damasco, manga, framboesa, abacaxi.

2.3.1.7. Variedades de biscoitos caseiros: Rosquinha de leite, casadinhos, de nata, amanteigado, raivinha, de
queijo, de coco, maisena, cookies, casadinho, cebola, fub4, sequilho, leite condensado, chocolate, café - porgcao de no
minimo 30g.

2.3.1.8. Variedades de saladas frescas, legumes e purés

a) Verduras e legumes: alface, acelga, repolho, couve manteiga, brécolis, couve-flor, beterraba, cenoura,
chuchu, jerimum, milho, ervilha, abébora, vagem, manjericao, ricula, cheiro verde, tomate - por¢cdo de no minimo
200g;

b) Tubérculos para puré: Batata doce, batata inglesa, macaxeira, jerimum - porg¢ao de no minimo 50g.
2.3.1.9. Variedades de proteinas
a) Bovina: coxdao mole, patino, alcatra, lagarto - porgao de no minimo 200g com osso ou 120 g sem 0sso0;
b) Aves: peito de frango; coxa e sobrecoxa - por¢do de no minimo 200g com o0sso ou 120 g sem 0sso;
c) Peixes: filé de pescada, filé de tilapia (excluir peixes com espinha) - por¢do de no minimo 120 g.
As preparacgoOes devem ser assadas, grelhadas ou cozidas.
2.3.1.10. Variacoes dos acompanhamentos
a) Arroz: refogado ou branco, tipo 1- porgao de no minimo 150 g;
b) Macarrao: tipo espaguete - porcao de no minimo 150g;
c) Feijdo: preto, carioca ou verde - por¢do de no minimo 100 g.

2.3.1.11. Variacoes das guarnicOes: Quiche de queijo, quiche de carne de sol, quiche de frango com bacon,
empadao de frango, empadao de carne de sol, escondidinho de carne de sol, escondidinho de frango - porcao de no
minimo 100g.

2.3.1.12. Variedades de bebidas
a) Agua: mineral em copo de 200ml;

b) Sucos: naturais, ndo adogados (fornecer adogante e agiicar em sachés avulsos), das variedades caja,
manga, caju, acerola, laranja, goiaba, uva, maracuja, abacaxi, entre outras - porcdo de 200ml exceto
para os itens 5 (kit lanche) e 6 (marmitex) cuja porcdo é de 350 ml (em garrafa individualizada);

c) Refrigerante: tipo normal (cola ou guarand) e tipo diet (cola ou guarand) - por¢ao de no minimo 100ml
por tipo, exceto para o item 5 (kit lanche) cuja porgao é de 350 ml (em lata) do tipo normal OU do tipo
diet;



d) Coquetel: de frutas e sem alcool - por¢do de no minimo 120mi;
e) Chocolate quente - porcdo de no minimo 120 ml;
f) Café - porcdo de no minimo 80 ml.

2.3.1.13. Variedades de sanduiches: Cachorro quente (pdo de cachorro quente com salsicha e carne moida),
hambirguer (pdo de hamburguer, carne de hamburguer, queijo prato ou mugcarela, alface e tomate), sanduiche
recheado (pdo de sanduiche recheado com frios ou patés) - para os itens 2 (coquetel), 3 (coffee break) e 4 (lanche)
porcdo de uma unidade de no minimo 50 g, e, para o item 5 (kit lanche) porcédo de uma unidade de no minimo 200 g.

2.3.1.14. Variedades de pao de queijo

a) Tipo mineiro - porgédo de no minimo 25 g;

b) Tipo tradicional recheado - por¢cdo de no minimo 35g.
2.3.1.15. Variedades de frutas

a) Espetinho de frutas: uva, morango, maca, banana, meldao, mamao, kiwi, abacaxi, goiaba, manga, entre
outras, sendo no minimo 4 (quatro) variedades distintas - porgdo de no minimo 150g;

b) Salada de frutas: uva, morango, maca, banana, melao, mamao, kiwi, abacaxi, goiaba, manga, laranja,
entre outras - porgao de uma unidade no minimo 150 g em embalagem individual;

c) Unidade de fruta: banana, péra, maca - por¢ao de uma unidade embalada individualmente.

E necessario que no ato do servigo dos itens 1 (refeicdo), 2 (coquetel), 3 (coffee break) e 4 (lanche) haja a
disponibilizacdo de gelo em cubos para resfriar as bebidas.

2.4. No momento da ordem de fornecimento, o contratante poderd optar entre as variagoes dos itens
constantes no contrato.

2.5. A empresa contratada deverd disponibilizar, em conformidade com o nimero de participantes indicados
pelo contratante, toda infraestrutura para o servigo de refeicao, coquetel e coffee break que consiste em:

2.5.1. Cutelaria completa em perfeitas condi¢gOes de uso, sem avarias, incluindo todo o material necessario como
copos e tagas em vidro, jarras, em vidro ou ago inox, pratos e xicaras em louga ou porcelana branca, talheres em ago
inox (mesa e servir), bandejas em ago inox ou similar, guardanapos e descartaveis;

2.5.2. Pranchoes ou mesas para buffet, cobertos com toalhas, em perfeitas condigoes de uso, limpas e livres de
avarias;

2.5.3. Decoracgao da mesa do buffet com frutas naturais ou flores;

2.5.4. Organizacao em ilha de comida e bebida para cada 25(vinte e cinco) pessoas;

2.5.5. Garcons e cumim, apresentando fardamento limpo, em perfeitas condicdoes de uso e sem avarias, portando

inclusive a identificagdo da empresa contratada, devendo ser observada a proporcgao de 01 (um) profissional a cada 15
(quinze) participantes.

2.6. Para o servigo de lanche devera ser disponibilizado guardanapos e descartaveis, inclusive, copos, pratos,
bandejas, colheres, garfos, facas e mexedores.
2.7. O buffet dos itens 1 (refeigdo), 2 (coquetel) e 3 (coffee break) devera ser montado 45 (quarenta e cinco)
minutos antes do horario indicado pela contratante;
2.8. A entrega dos itens 4 (lanche), 5 (kit lanche) e 6 (marmitex) deverd ser feita no horario definido pela
contratante.
2.9. A higienizacdo de todo o material utilizado para prestacdo do servico é de responsabilidade exclusiva da
empresa contratada.
2.10. A reposicdao dos materiais, que porventura sejam extraviados, danificados e/ou quebrados durante os
eventos, serd de responsabilidade da empresa contratada;
2.11. Os representantes da empresa deverao retirar todo o material utilizado para prestacdo do servigco logo
apos o término do evento, inclusive destinar o lixo ao local adequado.
3. AREA REQUISITANTE
Area Requisitante Responséavel
. ) JOAO MARCOS FIRMINO
Coordenadoria de Compras Governamentais (COMPR) FILGUEIRA
Subcoordenadoria de Apoio e Acompanhamento de Licitagcdes e Contratos EDSON CORDEIRO HENRIQUE
Orgaos e entidades da Administracao Pu(ki)(l)l(%? Nestadual direta, autdrquica e fundacional AUTORIDADES MAXIMAS
4. LEVANTAMENTO DE MERCADO

Seguindo o disposto no art. 18, §12, da Lei Federal 14.133, que dispoe sobre o levantamento de mercado,
para fins de identificacdo das possiveis solugbes existentes, informamos que a equipe de planejamento deve
evidenciar o problema a ser resolvido e a sua melhor solucao, realizando uma analise comparativa entre as solucoes
identificadas, com objetivo de identificar a que apresente maior vantajosidade econ6mica, ganhos de eficiéncia
administrativa, continuidade sustentavel social e ambiental, incorporagao de tecnologias, possibilidade de compra e
opgodes menos onerosas a Administragdo Publica Estadual.

Em uma primeira andlise, observam-se algumas solugdes disponiveis no mercado para resolver o
problema da necessidade de alimentacao para eventos para atender aos 6rgdos e entidades da administracao publica
estadual direta, autdrquica e fundacional do Rio - Grande do Nerte. Algumas delas incluem:




a) Execucdao do Servico Pelo Préprio Orgao: A administragdo publica pode optar por executar ela
mesma o servigo desejado, para isso deverd promover a instalacdo/adequacdao de cozinha e
posteriormente contratacao de equipe técnica para desempenho das fungoes.

b) Contratacao de Empresa Especializada: Outra alternativa seria contratacdo de empresa para
fornecimento de Refeicdes que sejam capazes de atender a demanda dos o6rgaos conforme a

necessidade.

Dentre as solugOes apresentadas, pode-se destacar as seguintes vantagens e desvantagens:

Solucao

Vantagem

Controle da producao: Com

Desvantagem

Alto custo inicial: O investimento inicial pode ser significativo
frente a provavel necessidade de instalagdo de cozinha industrial,
para isso entao também faz-se necessario adequacdo de um espago
fisico que atenda as normas pertinentes, assim como da aquisicao
de equipamentos e utensilios necessarios para pré-preparo,
producao, montagem e distribuicao das refeicdes. Ndo obstante, se
faz necessario a disposigdo de um local e equipamentos adequados
para uso exclusivo de armazenamento dos insumos pereciveis.

Necessidade de contratacao permanente de terceirizados:
faz-se necessario contratacdo de mao de obra especializada que
contemple profissionais como cozinheiros, auxiliares de cozinha,
gargcons e cumins, assim como aquisicao de equipamentos de

a preparagdo ocorrendo "in  protecdo individual para estes colaboradores.
Execucao do loco", ou seja, nas - n . fe x
servico pelo  dependéncias do  préprio Aquisicao de géneros alimenticios: A solucao depende da

aquisicdo de variados géneros alimenticios para a elaboracdo de

p;':););:)o gl(;%ziol;ilic?;c‘lls rlge Egﬁroﬁ:mg; car.dépio diversificado que atenda aos tipos de Fefeigées e evegtos
qualidade e forma do que se sohc;tados, desta forma, o} plgnejamento necessario para garantir a
esta produzindo. totalidade do materla} seria por vezes demasiado frente aos

processos de contratagoes .
Custos fixos independentes da demanda: Mesmo em periodos
de baixa demanda do servigo, o 6rgdo terad que arcar com os custos
fixos associados a manutencdo da cozinha industrial e a equipe
técnica, o que pode resultar em ociosidade e desperdicio de
recursos.
Possiveis limitacoes de espaco e infraestrutura: Dependendo
das instalacOes disponiveis no o6rgdo, pode haver limitacoes de
espaco e infraestrutura para a montagem da cozinha industrial, o
que pode afetar a capacidade de atender a demanda de grandes
eventos.
Reducao de investimento
inicial: Ndo serd necessario
fazer um investimento inicial
significativo em equipamentos,
instalagdes, contratagdao e
treinamento de pessoal, ja que
a empresa contratada sera
responsavel por esses
aspectos.
Flexibilidade de servico: A
empresa especializada pode
oferecer uma variedade de
opgoes de cardapio e adaptar-
se facilmente as necessidades
especificas de cada evento,
garantindo a qualidade e a
diversidade das refeigbes
oferecidas.
Padronizacio dos eventos: Depgndéncia Externa: O 6rgao fica sujeito a disponibilidade e a
Haverd uma uniformizacéo da confiabilidade da _empresa contratada, podendo enfrentar
qualidade dos produtos a problemas caso h_aJa atrasos, fa]has na entrega ou mudancas
serem entregues ao longo da repentinas na qualidade dos servicos prestados.
execugdo do contrato. Perda de controle direto: Ao terceirizar o servigo, o 6rgao perde
; Economicidade: A efetivacdo parte do controle sobre a qualidade dos alimentos e a forma como
Contratacao contratagio  somente Sa0 preparados, dependendo da eficacia da empresa contratada
de empresa | . orre quando de fato ~ Para cumprir os padroes estabelecidos.
especializada S ’
houver, a necessidade do
orgao ou entidade
demandante.

Economia de escala: Uma




empresa especializada pode se
beneficiar de economias de
escala na compra de insumos
e na operacao, o que pode
resultar em custos mais baixos
para o 0rgdo em comparagao
com a operacgao interna.

Sustentabilidade: Essa
solugao possibilita minimizar
os desperdicios de alimentos.

Concentracao na atividade-
fim: Ao contratar uma
empresa  especializada, o
o6rgao pode concentrar-se em
suas atividades principais, sem
a necessidade de se preocupar
com a operagao de uma
cozinha industrial e o]
gerenciamento da equipe
técnica.

A partir da identificacdo das solucbes disponiveis e suas vantagens e desvantagens, realizou-se a analise
de contratagoes similares feitas por outros érgaos e entidades da Administragao, além de consulta a sitios eletronicos
especializados e de dominio amplo, para que pudessem ser estudadas as praticas adotadas e escolhida a solugdo mais
eficiente e viavel tecnicamente para a atual necessidade e especificidades do érgao

Em consulta as midias, extraiu-se informagoes de que os certames licitatérios envolvendo o objeto sdo
realizados na modalidade pregao eletronico e via sistema registro de preco, conforme se extrai dos dados abaixo
transcritos:

e Pregdo eletronico n. 09/2022 (Registro de Precos para eventual contratacdo de empresa especializada em
fornecimento de coffee break e servigcos de apoio as necessidades na realizacao de eventos e capacitacdes no
Tribunal Regional do Trabalho). Disponivel em: https://www.trt21.jus.br/licitacoes/licitacao-edital-pregao-
eletronico-092022, acesso em 13/03/2024;

e Pregdo eletronico n. 46/2022 (Registro de Pregos para eventual contratacdo de empresa especializada em
fornecimento de coffee break e servigos de apoio as necessidades na realizacao de eventos e capacitagdes no
Tribunal de Justica do Rio Grande do Norte) Disponivel em:
http://ww4.tjrn.jus.br/S Administrativo/licitacaoWeb/licitacaoDetalhe.asp?codigo=1433, acesso em 13/03/2024;

e Pregao eletronico n. 46/2022 (Registro de Precos para eventual contratacdo de empresa especializada em m
fornecimento de refeigbes preparadas no formato de coffee breaks, kit lanches, refeicao e coquetéis para atender
aos eventos institucionais do Poder Judicidrio nesta Capital). Disponivel em: PE n° 46/2022, acesso em
10/04/2024;

Nesse contexto, a contratacao de empresa especializada emerge como a solugcdo mais adequada para
atender a necessidade premente dos 6rgdos e entidades da administragdo publica estadual do Rio Grande do Norte.
Tal escolha fundamenta-se em diversos aspectos que convergem para a eficicia, a eficiéncia e a sustentabilidade do
processo, atendendo aos critérios estabelecidos pelos 6rgaos reguladores e as melhores praticas adotadas por outros
entes publicos e privados

Primeiramente, observamos que a contratacao de empresa especializada é uma solugdao amplamente
empregada por outros oOrgaos e entidades para satisfazer a mesma necessidade. Inumeros exemplos de
administracoes publicas, tanto em ambito federal, estadual quanto municipal, tém utilizado essa abordagem com
sucesso, obtendo beneficios tangiveis em termos de desempenho operacional e qualidade de servigcos prestados.

Portanto, considerando a ampla adocdo dessa solugdo por outros o6rgdos e entidades, bem como os
beneficios significativos em termos de sustentabilidade e eficiéncia operacional, concluimos que a contratacao de
empresa especializada representa a melhor escolha para atender a necessidade apresentada pela administracdo
publica estadual do Rio Grande do Norte. Essa abordagem nao apenas satisfaz os requisitos técnicos e normativos,
mas também promove uma gestao responsavel e consciente dos recursos publicos, resultando em beneficios tangiveis
para todos os envolvidos.

5. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

A solucao objeto da presente contratacdao, bem como seus itens, sao considerados comuns, nos termos do
artigo 20, da Lei 14.133 /2021, e do inciso II, do art. 80, do Decreto 32.449/2023

Por tratar-se de alimentos, itens pereciveis, somado ao prazo exiguo para o atendimento das demandas,
impoe-se a prestacao do servigo por empresas locais( cujos limites de atuacao serao especificados apos coleta da
demanda quando restarao demonstrados os locais de interesse dos 6rgaos). Ademais, essa imposicao também servira
como mecanismo de controle, visando afastar a possibilidade de subcontratacao/ terceirizacao do servigo em tela

5.1. SUBCONTRATACAO

Considerando que para o fornecimento deste objeto ndao hd complexidade na sua aquisigdo, ndo sendo
pratica comum no mercado a realizacdo de subcontratagdo entre as empresas, uma vez que o fornecimento pode se
dar de maneira direta entre o comprador e fornecedor, bem como considerando que a subcontratagdo pode aumentar
os riscos de descumprimento contratual, ja que a empresa contratada nao teria controle direto sobre a execugdo do



https://www.trt21.jus.br/sites/default/files/transparencia/governanca-egestao-de-contratacoes/licitacoes/editais/2022-08/Edital%20PE%2009-%202022%20-%20%20Coffee%20Break%20%28SRP%29%20%20-%20assinado.pdf
https://www.trt21.jus.br/sites/default/files/transparencia/governanca-egestao-de-contratacoes/licitacoes/editais/2022-08/Edital%20PE%2009-%202022%20-%20%20Coffee%20Break%20%28SRP%29%20%20-%20assinado.pdf
http://ww4.tjrn.jus.br/S_Administrativo/licitacaoWeb/licitacaoDetalhe.asp?codigo=1433

contrato pela subcontratada, nao serd admitida a subcontratacédo do objeto licitatério.
5.2. GARANTIA DA CONTRATACAO

E conferida & autoridade competente a discricionariedade no que tange a exigéncia da prestacdo de
garantia de execucgdo nas contratacoes de obras, servicos e compras. A contratagdo em tela ndo traz complexidade a
sua execucdo, de modo que ndo se faz necessdria a exigéncia de garantia contratual da execucao visando a
economicidade, posto que nao havera a onerosidade imposta pela exigéncia de garantia, o que elevaria o valor das
propostas dos licitantes.

Cumpre destacar ainda, que tais decisOes baseiam-se em um processo de avaliagcao da realidade do
mercado acerca do objeto a ser licitado, bem como a ponderacéo de riscos inerentes a atuacdo de uma pluralidade de
associados para a execucdo do objeto visando ao atendimento ao interesse publico.

5.3. GARANTIA, MANUTENCAO E ASSISTENCIA TECNICA
Naéo se aplica a apresente contratagao.
5.4. FORMA DE SELECAO E CRITERIO DE JULGAMENTO

O servigco de fornecimento se enquadra em continuos decorrentes de necessidades prolongadas, nos
termos do art. 62, inciso XV da Lei 14.133/2021.

O referido procedimento de contratagdo possui caracteristicas singulares por se destinar a alimentar o
Sistema de Registro de Precos (SRP), sob o gerenciamento da Secretaria de Estado da Administracao do Rio Grande
do Norte (SEAD/RN). O procedimento auxiliar do SRP permite que os licitantes declarados vencedores nos
respectivos itens, por cumprirem as condigbes editalicias, obrigar-se-do a atender as requisicoes formuladas pelos
orgdos e entidades que demonstraram interesse em integrar o registro de precos, a precos fixados e dentro do
universo temporal maximo de 12 (doze) meses, prorrogavel ainda por igual periodo.

O objeto vincula-se a contratacdes recorrentes com elevado grau de imprevisibilidade, derivado de
multiplas varidveis intercorrentes, conforme consta dos autos, o que inviabiliza a precisdo na definicdo do
quantitativo a ser demandado. Desse modo, a Equipe de Planejamento entende como mais adequada a adocao do
Sistema de Registro de Precos, nos termos dos incisos I, V e caput do art. 32, do Decreto n211.462/23 que
regulamentou os art. 82 e art. 86 da Lei 14.133/21, in verbis:

Art. 32 O SRP poderé ser adotado quando a Administragéo julgar pertinente, em especial:

I - quando, pelas caracteristicas do objeto, houver necessidade de contratagdes permanentes ou
frequentes; (...)

V - quando, pela natureza do objeto, ndo for possivel definir previamente o quantitativo a ser
demandado pela Administracao."

Ademais, este sistema permite atender uma eventual e futura necessidade, aumentando a eficiéncia
administrativa, reduzindo o ntimero de licitagOes, possibilitando a compra progressiva, atendendo a mais de um
orgao, reduzindo custos operacionais, otimizando os processos.

Ressalta-se ainda que o SRP se trata de uma ferramenta que simplifica e otimiza os processos de
contratacdo para a Administracdo Publica. Entre as varias vantagens, podemos citar o aperfeicoamento dos
mecanismos de planejamento, o aumento na eficiéncia administrativa, a reducdao do numero de licitagées
redundantes, a rapidez na contratacdo e a total liberdade para o o6rgdo publico - que pode ou ndo efetuar a
contratacao, mantendo em seu cerne o ganho em escala, tendo em vista que a aglutinacao de diversas demandas que
sdao comuns podem gerar uma reducao nos precos ofertados pelos licitantes.

Nessa toada, busca-se ainda manter a padronizacdo das contratagdes no ambito dos 6rgdos e entidades
participantes, bem como objetiva manter a qualidade do objeto em funcao do quantitativo licitado e da elevada
dimensdo dos recursos, o SRP permite obter a proposta efetivamente vantajosa buscando a economia em escala.

E, por fim, pelo que prevé o Decreto Estadual n? 32.449, de 7 de marco de 2023, em seus artigos 149 e
153:

Art. 149. E permitida a aplicacdo do SRP para a contratacdo de bens e servicos comuns, inclusive
de obras e servicos de engenharia, e nos casos de contratagao direta, observado o disposto nos arts. 82 a 86 da Lei Federal n® 14.133, de 2021, e
neste Decreto.

(..)
Art. 153. Os érgéos e entidades da Administracao Publica Estadual poderdo adotar o SRP quando:
I - pelas caracteristicas do bem ou servigo, houver necessidade de contratagdes frequentes;

II - for conveniente a aquisicao de bens com previsdo de entregas parceladas ou em diferentes
periodos, ou contratacdo de servigos necessarios a Administragdo para o desempenho de suas atividades;

III - for conveniente a aquisigéo de bens ou a contratagao de servigos para atendimento a mais de
um 6érgao e entidade; ou

IV - pela natureza do objeto, néo for possivel definir previamente o quantitativo a ser demandado.

Dentro do arcaboucgo das hipdteses de utilizagdo do SRP, compreende-se que a presente necessidade se
enquadra na identificacao que a eventual contratacdo sera necessaria a Administracdo para o desempenho de suas
atividades, bem como se observa, dentro do panorama Estadual, que se trata da aquisicao de bens para atendimento
a mais de um o6rgéao e entidade . Desse modo, a utilizagdo desse sistema propiciara também a reducdo de custos, sem
a realizacao de licitagbes seguidas para o mesmo objeto, atendendo-se, portanto, aos principios da economicidade,
celeridade e eficiéncia.

Outrossim, as licitagdes deflagradas por esta Pasta de Governo tem por escopo todo o ambito da
administracdo publica direta, autarquica e fundacional de direito publico do Estado do Rio Grande do Norte, que sdo
utilizadas, em sua maioria, para atendimento aos programas de governo visando atendimento a sociedade e seus
agentes publicos e prestadores de servigos.



Cumpre ressaltar que, por se tratar de processo que utilizarda o procedimento auxiliar do sistema de
registro de precos, caberd, exclusivamente, aos 6rgdos e entidades que demonstrarem interesse em figurar como
participante indicar suas pretensées estimando o consumo, bem como as respectivas justificativas, consoante art. 163
do Decreto Estadual n? 32.449, de 2023, restando ao érgao gerenciador a consolidacdo da estimativa individual e
total, segundo art. 160 do mesmo diploma legal.

Do explanado no item 1 do presente ETP, constata-se que a solucao mais adequada ao atendimento da
necessidade dos 6rgdos participantes é a realizacdo do certame licitatorio, na modalidade pregao eletronico, para fins
de formalizacdo de Registro de Precos para contratacdo de empresa especializada na prestacao de servigo para
fornecimento de Coffee Break.

5.5. CRITERIO DE JULGAMENTO
O Critério de julgamento adotado sera o menor preco por item, a ser estabelecido no edital.
5.6. MODO DE DISPUTA

Como ja estabelecido, estamos diante da modalidade licitatoria "Pregao”, cujo os modos de disputa
possiveis sdo o "aberto" e o "aberto e fechado"

Na licao de Victor Aguiar Jardim de Amorim:

[...] o melhor modo de disputa possivel nao é aquele que simplesmente tenha o conddo de esgotar ao maximo as possibilidades de lances (como
uma leitura facil e opaca poderia sugerir ser o caso do modo "aberto"), mas sim aquela forma de disputa que venha a materializar uma
concepgdo adequada da eficiéncia do processo licitatorio sem descurar das necessidades primaérias e secundarias da Administragdo. Com efeito,
o melhor modo de disputa seria aquele que correspondesse a um “mecanismo de concorréncia” que conjugasse, em equilibrio, a "maximacao das
ofertas" e a "razoavel duracao do processo licitatério". (A fase de lances na Nova Lei de Licitagées sob a perspectiva da “teoria dos leildes”:
Contributos para a futura regulamentacao dos modos de disputa

No modo de disputa aberto, os licitantes apresentarao suas propostas por meio de lances publicos e
sucessivos, crescentes ou decrescentes. Por outro lado, no modo de disputa aberto/fechado deve ocorrer uma fase
eliminatoéria inicial, por meio de lances abertos e sucessivos, com finalizagdo posterior em uma fase fechada, entre os
melhores classificados na fase aberta.

O caso em tela trata-se de alimentacao para eventos, o qual apresenta, além dos muitos dos encargos
parametrizados, outras varidveis passiveis de dimensionamento dos custos pela prépria administragdo Publica,
mediante utilizacdo dos parametros de pesquisas. Dessa forma justifica-se a adogcdo do modo de disputa "aberto".

Nesse sentido, considerando as caracteristicas da solugdo, a divulgacao do orgcamento e o critério de
julgamento adotado (menor preco por item), o modo de disputa aberto buscard garantir a Administracao a melhor
contratacao.

5.7. DIVULGACAO DO ORCAMENTO DA CONTRATACAO

O quantitativo da necessidade a ser contratada sera levantado de acordo com a demanda a ser fornecida
pelos orgdos em futura Intencdo de Registro de Precos, nos termos dos artigos 181 e 182 do Decreto Estadual n°
32.449/2023, caso manifestem interesse em integrar a presente contratacao.

Apés a consolidacdo da demanda, junto aos demais 6rgaos e entidades do Estado do Rio Grande do Norte,
que possuam interesse em integrar a Ata de Registro de Precos, serd estimado o valor global fidedigno para a
contratagdo que devera constar no Termo de Referéncia do processo licitatorio.

5.8. POSSIBILIDADE DE EMPRESAS REUNIDAS EM CONSORCIO

O objeto desta futura contratacdo ndo se mostra complexo, ndo se estd diante de uma aquisigdo com
diversos ramos de atividades, em que a participacdo de empresas em consdrcio seja a melhor medida para a
concretizacao do principio da ampla competitividade. Inclusive, nesse caso, a participacao de consoércio nao garante
e/ou amplia a competitividade, ao contrdrio, pode até restringir a concorréncia. Pelo contrario, a previsdo de
empresas reunidas em consércio poderd ensejar o dominio no mercado e acabar culminando em contratagdo
desvantajosa para a Administragao Publica. Assim, nao sera permitida a participacao de consdcio nessa contratacao.

5.9. QUALIFICACAO TECNICO-PROFISSIONAL E TECNICO-OPERACIONAL

Na presente licitagdo, as comprovacoes de Qualificacdao Técnica conforme preceitua o inciso II do Art. 67
da Lei 14.133 de 2021, sao permitidas quando demonstrarem a capacidade operacional na execugao dos servicos,
assim os documentos abaixo elencados serdo obrigatérios conforme exigéncia descrita no diploma legal que os
acompanha.

a) Certidao de Registro e Quitacao expedida pelo Conselho Regional de Nutricionistas, nos termos do
art. 18 do Decreto 84.444, de 30 de janeiro de 1980, que regulamenta o paragrafo unico do art. 15 da
Lei 6.583, de 20 de outubro de 1978, comprovando a especializagdo da licitante na prestacao dos
servigos objeto deste estudo e o atual quadro de nutricionistas responsaveis técnicos do proponente.

b)Devera atender a Portaria n° 326, de 30 de julho de 1997, que estabelece os requisitos gerais
(essenciais) de higiene e de boas praticas de fabricagdo para alimentos produzidos/fabricados para o
consumo humano, ainda a RDC n° 216 de 15 de setembro de 2004, alterada pela RDC 52/2014, que
dispde sobre Regulamento Técnico e Boas Praticas para Servigos de Alimentagao, bem como legislagao
e/ou normas de o6rgaos de vigilancia sanitaria estaduais, distrital e municipais e demais instrumentos
normativos aplicaveis.

c) Alvara de Licencga Sanitdria de titularidade da empresa licitante nos termos do art. 8° da Lei 9.782 de
janeiro de 1999.

Considerando as caracteristicas da solugdo da contratacdo ndo se visualiza, num primeiro momento, a

necessidade de exigéncia de qualificacdo técnica. Apés a coleta da demanda, momento em que os 6rgdos e entidades

interessados apresentarao suas demandas, serd avaliado e, se pertinente, incluido outras exigéncias de qualificacao
técnica.



5.10. DA QUALIFICACAO ECONOMICA FINANCEIRA

Para fins de qualificacdo econémico-financeira serd exigido no Termo de Referéncia as condigdes de que
trata o art. 69 da Lei Federal n® 14.133/2021.

Nesse cendrio, ressalta-se que demonstracao de qualificagdo econ6mico-financeira se relaciona com a
comprovacgao da boa situagao econdomica da licitante, de modo a atestar sua capacidade de assungdo de compromissos
financeiros. Assim, a Administracdo deve eleger os requisitos que, segundo as caracteristicas e a complexidade do
objeto, sdo considerados minimos para demonstrar que a realidade financeira do licitante é estavel.

Ademais, deve ser asseverado que caso as empresas nao alcancem o resultado exigido nos indices
previstos no instrumento convocatdrio, existe a possibilidade de comprovacédo do capital social ou patrimonio liquido
com base no valor da contratacao, que encontra amparo no § 42 do art. 69, da Lei 14.133/2021, ampliando o universo
de possiveis licitantes nos certames.

Portanto, a adocgao de exigéncias e indices nao violam o carater competitivo do certame, uma vez que nao
se vinculam a rentabilidade ou lucratividade dos licitantes, prestando-se tdo somente a afericdao da equilibrada
situacdo financeira, constituindo-se em seguranca para a futura execugdo do contrato, compativeis com a
complexidade exigida no objeto.

Desse modo, o atendimento aos requisitos exigidos busca demonstrar uma situacao equilibrada dos
licitantes. Caso contrario, o desatendimento das exigéncias, pode revelar uma eventual situacdo deficitaria da
empresa, colocando em risco a execucao do contrato.

Sendo assim, observa-se que as exigéncias no item qualificacdo econdémico-financeira se mostram
razoaveis e atendem aos critérios objetivos previstos no art. 37, XXI, da CF/88, haja vista que a contratacdo de
empresa em situagdo equilibrada é o minimo de seguranca que a Administracdo Publica deve observar para se
resguardar e assegurar o integral cumprimento do contrato

6. ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

Em conformidade com o previsto no inciso I do artigo 158 do Decreto n°® 32.449/2023, a Secretaria de
Estado da Administracdo é o 6rgao gerenciador do Sistema de Registro de Precos para a aquisicao de bens e
contratacao de servigos. Nesse sentido, o paragrafo unico do artigo em epigrafe determina que seja realizado a coleta
de demanda dos 6rgaos ou entidades da Administracao Publica Estadual dos participantes do SRP.

Assim, o quantitativo da necessidade a ser contratada sera levantado segundo a demanda apresentada
pelos 6rgaos e entidades por meio do procedimento de Intencdo de Registro de Pregos (IRP), nos termos dos artigos
181 e 182 do Decreto Estadual n° 32.449/2023, caso manifestem interesse em integrar a presente contratacao. A
consolidacao desses dados integrard o Termo de Referéncia.

7. ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATACAO
Valor (R$): 197,69

Consoante o exposto no item anterior, o quantitativo da necessidade a ser contratada sera levantado de
acordo com a demanda a ser fornecida pelos 6rgaos em futura Intencdo de Registro de Precos. Dessa forma, a
estimativa do valor da contratagdo serd um orgamento preliminar considerando pregos unitarios por item.

A estimativa do valor foi realizada por meio de consulta a contratacoes similares feitas pela Administragao
publica, cujas fontes estdo disponiveis ao acessar os links nos respectivos valores de referéncia, considerando como
método estatistico a média aplicada a uma cesta de precos coletados. Com vistas a evitar a duplicidade de
informacgdes, no presente topico somente sera indicado o procedimento adotado para identificagdo dos valores
estimativos da contratagdo, de modo que os valores de referéncia e o respectivo valor estimativo de cada item estardo
discriminados na tabela do topico 2 deste estudo.

Conforme explicitado, tao logo haja a consolidacao da demanda junto aos demais 6rgdos e entidades do
Estado do Rio Grande do Norte, que possuam interesse em integrar a Ata de Registro de Precos, sera estimado o
valor global fidedigno para a contratacdo. Em face do exposto, o valor estimado para o presente servigo, calculado
considerando a contratacdo unitaria de cada item, é de R$ 197,69 (cento e noventa e sete reais e sessenta e novo
centavos)

8. JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA SOLUCAO

A solugao foi parcelada em itens separados, tendo em vista que o parcelamento da solugdo é a regra,
devendo a licitacao ser realizada por item, sempre que o objeto for divisivel, desde que se verifique nao haver prejuizo
para o conjunto da solugdo ou perda de economia de escala, visando propiciar a ampla participacao de licitantes, que
embora ndo disponham de capacidade para execucdo da totalidade do objeto, possam fazé-lo com relacao a itens ou
unidades autonomas. Em exame da natureza dos itens que ora se pretende adquirir nessa contratagdo, ndo se verifica
quaisquer especificidades que venham exigir seu agrupamento, devendo prevalecer a regra geral de parcelamento
como forma de garantir a ampla concorréncia.

9. CONTRATACOES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES
Na presente contratacdo ndo haverd necessidade de contratagbes correlatas e/ou interdependentes.
10. ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATACAO E O PLANEJAMENTO

A Portaria n2 1046, de 12 de maio de 2023 - GS/SEAD, em seu artigo 12, dispensou a elaboracao do Plano
de Contratagbes Anuais (PCA) no ambito da Administragdo Publica Estadual direta, autdrquica e fundacional de
direito publico do Estado do Rio Grande do Norte. Ressalta-se que a elaboracao do PCA passa a se tornar obrigatdrio
a partir do ano de 2024, na forma do art. 22 da mencionada portaria. Portanto, diante da dispensa de elaboracao no
exercicio de 2023, ndo hd PCA em execugdo no exercicio de 2024.

Consequentemente, para o ano vigente, ndao foi elaborado o Plano de Contratacdoes Anual do Estado
(PCAE).



11. BENEFICIOS A SEREM ALCANCADOS COM A CONTRATACAO

11.1. Com a contratacdo de empresa especializada na prestacao de servico de fornecimento de alimentacao
para eventos espera-se assegurar a plena satisfacdo da necessidade institucional identificada, consubstanciada na
realizacao de agbes de capacitagdo e de outros eventos, no cumprimento de sua missao institucional.

11.2. Resultados almejados:

11.2.1. Suporte eficaz para a realizacdo das acoes institucionais acima referenciadas de forma a contribuir para a
consecucdo dos seus objetivos, com prestacdo de servigo, com as seguintes caracteristicas:

a) Qualidade, precisdo e tempestividade na prestacdo dos servigos de coffee break, cortesia, prontiddo e
profissionalismo dos responsaveis pela entrega do produto;

b)Qualidade e uniformidade visual dos materiais elaborados, em consonancia com os padroes e exigéncias
estabelecidas;

c) Pronta resposta as demandas das Unidades Gestoras;
d) Satisfacao dos participantes dos eventos atendidos pelo servigo, a fim de alcancar os objetivos que o fim se destina.
12. PROVIDENCIAS A SEREM ADOTADAS

A presente contratacdao pode sofrer risco de danos na fase interna da licitagcdo com pesquisa de precos
deficiente acarretando precgos superestimado ou subestimado ocasionando, respectivamente, dano ao erario ou gerar
licitacao deserta, ou fracassada. Como providéncias prévias requer que a equipe responsavel realize a pesquisa de
precos de forma critica utilizando o maior nimero de fontes de pesquisas possiveis e quando necessario executar
acOes de contingéncia como reajustes nos contratos realizados, realinhamentos nos documentos do planejamento e/ou
iniciar uma nova contratacao ajustada.

Ademais, se sobrevier circunstancia de atraso no processo licitatério e consequente atraso na execugao
dos servigos providéncias devem ser adotadas. Dentre os encaminhamentos empregados deve-se despender o maximo
de atencao e recursos tecnolégicos possiveis na fase de elaboracao das pecas técnicas, visando atender aos
normativos e diretrizes disponibilizados por cada instituicao como agOes preventivas e buscar o contato com os
analistas, visando prover a maior celeridade no atendimento de possiveis pendéncias e disponibilizacdao de
informacdes necessarias ao processo de andlise como acdo de contingéncias.

13. POSSIVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Desconsideraremos a exigéncia de preferéncia a produtos organicos, em virtude da oferta destes ser
limitada e o prego ainda ser bastante elevado, aliado ao fato de nao ser possivel realizarmos a fiscalizagdo da efetiva
utilizagdao na preparacao dos alimentos.

Quanto aos utensilios para preparo e distribuicdo das refeigdes, havera utilizacdo de material duravel
como vidro, porcelana e inox em substituicdo a materiais descartaveis. No entanto, vemos ainda a necessidade de
utilizacdo de material descartavel para atendimento da demanda dos itens que ndo podem utilizar materiais
permanentes, pois caso fossem utilizados a logistica restaria prejudicada, estes deverao atender as normas
ambientais vigentes.

14. DECLARACAO DE VIABILIDADE

Conforme fundamentacdo acima exposta, especialmente no que tange a solugdo para a modalidade de
contratacao, esta Equipe de Planejamento, considerando as caracteristicas do bem que demonstram a necessidade de
contratagoes, conclui pela viabilidade da presente contratacao de empresa especializada, utilizando-se da modalidade
licitatoria pregéao eletronico, via Sistema Registro de Preco.

14.1. JUSTIFICATIVA DA VIABILIDADE

Conforme demonstrado neste Estudo Técnico Preliminar, a contratacdo de empresa(s) especializada(s) no
fornecimento de refeicdoes para eventos, por meio do Sistema de Registro de Precos, com fulcro na Lei 14.133/2021,
mostra-se viavel tecnicamente e consegue atender as necessidades dos 6rgaos e entidades da Administracao Publica
Estadual.

Natal, na data da assinatura eletronica.

_ Eil_. | Documento assinado eletronicamente por EDSON CORDEIRO HENRIQUE, Subcoordenador de Apoio e
Sl L?_l| Acompanhamento de Licitacoes e Contratos, em 22/05/2024, as 15:56, conforme horario oficial de Brasilia,
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| eletrénica com fundamento no art. 42 do Decreto n2 27.685, de 30 de janeiro de 2018.

. eil_. ] Documento assinado eletronicamente por MARILIA ARACELLY DO NASCIMENTO GOMES, Agente de Policia
il [ﬂ Civil, em 22/05/2024, as 16:16, conforme horario oficial de Brasilia, com fundamento no art. 42 do Decreto n?

assinatura

eletrénica 27.685, de 30 de janeiro de 2018.
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——J01s.
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